Tester linden in 90 Prozent

Vo Mares Husscurun

Berpiw - Die Zablist erschreckend: 57 Pa-
clongen Putentleisch haben Forscher im
Laboruntersucht - in 50 davon fanden sie
Keime, die Menschen gefithrlich werden
konnen, 42 Proben enthielten sogenannte
MRSA-Bukeerien, gegendie viele Antibio-
tika unwirksam sind, Und 30 Mal wurden
FSBL-Keime nachgewiesen, die die Figen-
schaft, antibiotika-resistent zu sein, an an-
dere Kelme wettergehen kimnen, Die Pu-
tenprodukte kauften die Tester bei Aldi,
Lid!, Real, Netto und Penny. Alle genann-
ten Discounter fihrten belastetes Fleisch
im Sortiment,

In Aultrag pegeben hat die Untersu-
chung der Bund fiir Umwelt und Natur-
schutz Deutsehland (BUND). Der gibt
zu, dass die Ergebnisse nicht reprisenta-
tiv sid: Flr eine unifangreichere Tesi-
rethe hiahe das Geld gefehle, Klar ist aber
anch: Alle Paclungen hitten zuhanse bei
Normalverbrauchern landen kénnen, Ge-
fithrlich sind die Keime, wenn sie tiber
den Kontukt mit frischem Fleisch an
schleimbitute oder Wunden kemmen. Ge-
bratenes und gegartes Fleisch kann man
hedenkenlos essen - werde aber zum Bei-
spiel Rohkost mit dem gleichen Messer
},C‘ichni(lt_ll wie zuvor Fleisch, konnten
die Keime in den Kérper gelangen, er-
kldrte Hubert \«\’“lgm Vorsitzender des
BUND, am Montag in Berlin,

fedes Jahr sterben 30 000 bis 40 000
Menschen in Deutschland, weil Antibio-
tika et thoen nicht mehr wirken, schitzt
die Organisation. Ht,lc,gt ist das micht,
Wil andere Todesursachen genannt wiir-
den, mutmaft cine BUND-Referentin:
W steht dann Lungenentztindung oder
Harnwepsinfektion im Totenschein® -
Krankheiren, die man normalerweise mit
Antibiotika therapieren kann.

Fingekauft haben die Tester in Discoun-
torn unter anderem in Berlin, Hamburg,
Dresden, Leipzig, Frankfurt und Kéln,
Samtliche grolien Hersteller stehen aufl
der Liste derer, in deren Lebensmitteln
Kebme waren: Bei der PHW-Gruppe, zu
der Wiesenho! gehdrt, waren es 20 von
21, Eryeugnisse  der Mitbewerber
Sprehe, Heldemark und Plukon wicsen
ehentalls mehrheitlich Keime auf,

Beim Zentralverband der Deutschen
Gefliygelwirtschaft (ZDG) wiegelt man
ab. Die Keimbelastung aul den Produkten
sei 80 gering wie uie”, heillt es in einer
Mitteitung, Dank moderner Standards
kénne in alien Stadien der Produktion die
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Auf deutschen Tellern.
Anteiliy werden in der Ge-
fliigelmast hierzulande
weit mefir Antibiotika ein-
gesetzt als in den Nach-
barstaaten Osterreich, Di-
nemark und Niederlande.
Forscher fanden nunin
Jast 90 Prozent aller Stich-
proben Keime, die resis-
tent dagegen sind. Fuw Akp

werden
Glaubtman dem BUND, sind e¢s jedoch ge-
rade die modernen Produktionsketten,

Hygiene streng  iberwacht

die Keimen den Boden bereiten: Vier Pro-
ben aus Hotschlachtereien und alternati-
ver Haltung, welche der Verband zum Ver-
gleich testentict, waren alle einwandfrei.

Das Vorkommen von Antibiotikaresis-
tenzen konne mir zu einem geringen Teil
auf dic Nutztierhaltung zuriickgefiihrt
werden, kontert der ZDG. Studien wic
cine des Universitidtsklinikums Ham-
burg, worach die Keime, die in Kranken-
hiiusern kursieren, sich meist deutlich

von denen unterscheiden, die bislang auf

tierischen Lebensmitteln entdeckt wur-
den, sollen das bestiitigen.

In einem Test aus dem Jahr 2012, for
den die Zeitschrift Okotest Hithner-
Neisch priifen lefb, wurden zudem auch
Keime auf Bio-Geflitgel gefunden. Beim

nprodukee antibiotika-resistente

liches Fleisch

Nat

~ Ketme,

BUND schlicfit man nicht aus, dass man-
ches Fleisch erst in Schlachtbetrichen
kontaminiert wird wenn dort auch
Tiere nus Mastanlagen getdret werden,
Das warme, feuchte Klima in Grofh-
schlachthofen beglinstige vermutlich Jdie
Ausbreitung, sagte Weiger,

Um so notwendiger sei eine flichenda
ckende Erhebung, Keime, dic mit Antibio-
tika nicht mehr bekimplt werden knnen,
stellten elne der grofeen Gesundheitspe-

fahren fitr den Menschon® dar, Reservean-
tibiotika, diebel Menschenals letztes Mit-
lelgegen resistente Kelme eingesetzt wer
den, milssten ginzlich in der Landwirt-
schafl verboten werden. Dartiber hinaus
forderte Weiger die Politik auf, dic Ver-
wendung von Antibiotika in der Tierhal
tung insgesamt weiter zu reduzieren.
Nach Kritik int der Vergangenhedl ist die
Menge eingesetzter Antibiotika in denzu-
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wurschuiczer sind alarmiert

ruc.khebenden Jahren von 1100 auf 1450
Tonnen pro- Jahr zuriickgegangen. Laut
Gefliigelwirtschait werden die Medika-

mente - nie vorheugend,. sondern ,nur!

nath Diagnose und Verschreibung durch
elnen Veteriniir verabreicht™ Dlest: Vete-
riniire milssé man sich gnnauﬁr anschen,

empfiehlt Naturschittzer Weiger: ,Auf.

' filnf Prozent der Tierirzie entlallen 80

Prozent der verschrichenen Antibiotika

- Unterdessen kindigte dér Deutsche
BAuermcrbLmd am Montag " steigende
Preise fitr Schweine- und Gefligelfleisch
an. Der Prels werde in den kommenden
Monaten um vier Cent je Kilogramm stei-
gen. Hmtelgrund sefen die Bemiithungen.
um verbesserte Halmngbb\.dmgungen im
Zuge der Initiative , Tlerwohl™.

Das Bundesgesundheitsamt empfiehlt
grundsitzlich, bel der Zubereitung ven
Frischileisch ILmdubuhc pats trag,m

ebensmittel -
gekauft fir
dl(:" Tonne

Benriin- Die Me}hrheit der Haushalte in
Deutschland wirft jeden Monat Lebens-.
mitrel weg. Das geht aus einer Umfbrage
von TNS Emnid fiir das Bundeslandwirt-
schaftsministerium hervor, die am Mon-
tag v verSffentlicht wurde, Demnach g‘lb«.n
30 Prozent der Befragten an, einmal im
Monat Essen v»egzuwerfen 28 Prozent

sagten, dies sei einmal pro Woche der Fall.

Die Studie kornmt zu dem  Schluss,
dass Haushalte mit niedrigerem Einkom-

‘men_ seltener Lebensmittel wcgwx.rfﬁm
Auch das Alter spielt demnach.eine
Rolle. Konisumenten zwischen 18 und 49

Jahren witrden mehr Lebensmittel weg-
werfen als Giber'50-Jihrige, 21, Prozént
der Befragten gaben an, niemals Esshares
A entmrvm

Dass dle Deutschen Lebenszmrte} weg-
werfen, liegt der Umfrage: zuto]ge ‘meist -
daran, dass sie schlecht geworden sind.
Aber auch.ein {iberschrittenes Mindest-
haltbarkeitsdatum wxrd lmuhg als Grund
@,anmt . AF
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Chefs: Michael Ruben Bandt{26),
Kai-Stefan Luithart (46) '

Branche: Pap:err und 8¢ hrmbwaran

Mitarbelter: 3

Griindungsjahr: 2009

Firmensitz: Rosaluxemburg Strafe 28,

Mitte

Wenin Michael Bandt aulstele, wirlt or ¢i=




